
 

La Carte  

Nos Entrées : 

Kefta de Bœuf 1           16 € 
Sauce Yaourt à la Menthe 
  
Gravelax de Saumon         22 € 
Gin Corse, Crème montée à l’Aneth & Citron  

 

Nos Plats : 

Côté Mer 

 

Pavé de Saumon Croustillant       38 € 
Petits Légumes Gourmands, Sauce Vierge à l’Aneth 
 
Ceviche de Dorade         34 € 
Leche de Tigre, Gel Fraise, Brunoise de Poire, Menthe, Amande effilée 

 
Poke Bowl           28 € 
Saumon frais, Quinoa, Concombre, Carotte, Mangue, Radis, Choux Rouge, 
Avocat  
 
Salade Cesar                           32 € 
Gambas croustillante, Tomate, Parmesan, Cacahuète, Anchois, Crouton  

 

Côté Terre 

 

Tataki de Bœuf 2 *         36 € 
Bœuf aux Trois Sésame, Marinade Japonaise, Mayonnaise Epicé,  
Portobello poêlé 
 
Carpaccio de Bœuf  1*                              28 € 
Bœuf fumé, Huile Basilic & Truffe, Roquette, Parmesan, Pistache, Citron  
 
Salade Cesar 1                           29 € 
Poulet croustillant, Tomate, Parmesan, Cacahuète, Anchois, Crouton  
 



1 Boule : 4€ 
2 Boules : 8€ 
3 Boules : 12€ 

Vanille, Malaga, Clémentine, Praliné, 
Chocolat Noir, Café, Stracciatella, 
Caramel Beurre Salé 

Mandarine, Citron, Fraise, 
Framboise 

Côté Végétarien 

 

Poke Bowl                     26 € 
Tofu frit, Quinoa, Concombre, Ananas, Carotte, Mangue, Radis, Choux Rouge, 
Avocat  

 
* Garniture au choix :  

 - Poêlée de Légumes de Saison     
- Frites      
- Frites à l’Ail 
- Riz Parfumé 
- Salade 

 

Côté Fromages  

 

Assiette de Fromages Corses       19 € 

Assortiment de 5 Fromages Corses Brebis, Fromagerie Baldovini 
Confiture de Figue 
  

Côté Sucré : 
 

 
Assiette de Fruits de Saison (sans sucre ajouté)     21 € 
 
Fondant Chocolat & Châtaigne       17 € 
Crème de Marron, Crème Anglaise, Boule Vanille 
 
Clafoutis Abricot          à partager  22 € 
Crème montée au Lait d’Amande 
 
Pavlova aux Fruits Rouges        19 € 
Meringue au Cassis, Compotée Myrtille, Espuma Cassis, Glace Framboise 
 
Millefeuille Praliné & Citron       16 € 
Crémeux Citron, Crème Diplomate Praliné, Fruits Secs 
 
Tiramisu           17 € 
Biscuit Cuillère Mouillé au Café, Glace Stracciatella, Mousse Mascarpone 
 
Glaces Artisanales     Sorbets Maison     
 



Les allergènes :  

 
 Gluten    Soja 
 

Lactose    Poisson 
 

 Œuf     Sésame 
 

 Fruit à coque   Crustacés 
 

Moutarde    Mollusque  
  

Origine des viandes : 

1. France 

2. Espagne 

 



 


