
 

 

Nos Tapas : 

   
                             
Gambas panées (x4) sauce aigre douce                                                          11.50€              
                                                            
Moules Gratinées (x6)                                                                                                             12.50€             
           
Charcuterie de Poisson                                                                                           15.50€             
              
Fritto Misto                                                                                                                                         11€              
Gambas, Cabillaud, Loup, 
St Pierre, Courgette, Aï oli   
                                       
Encornet Frit                                                                                                               18€                   
   

Nos Tapas  à  partager :            pour 2 :   pour 3 :  

  

Charcuterie Corse                                                                                               38€                    57€                     
Beurre à l’échalotte, Charcuterie de l’Atelu  
et Jambon 18 mois de la maison Finidori                
                 
Fromage Corse de la maison Baldovini                                                     36€                    54€ 
Beurre a  l’e chalotte et confiture de Figue       
   

Carpaccio de Bœuf (Jersaise) * 1                                                               12.50€            18.75€                                       
Sauce Vierge piquante, pickles de le gumes    
            
Ceviche de Dorade                                                                                              18€                   27€                                                                                  
Orange sanguine, ge le Tonka, mangue, 
vinaigre aux agrumes, Œuf de Truite 

 

Nos Entrées : 

 

Tartare de Loup, lait de Coco, Gingembre, Se same noir, Radis croquant,                       18€ 
ge le Citron vert, coriandre  
 
Carpaccio de St Jacques à l’ail noir, Coriandre, Ail, Huile d’Olive a  la cle mentine      25€ 
du domaine Marquiliani  
 

Vitello Tonato, Parmesan, Roquette, Capres  * 1                                                                     19€                                                                                                                                                                    
 
Aïoli de légumes de saison (ve ge tarien)                                                                                 16€                                                                        



 

 

 

 

 

Nos Salades :  

 
Salade César aux Gambas                                                                                                         29€                                                                                     
Gambas, tomate Parmesan, Cacahue te, Anchois, Crouton 
 

Salade César aux Poulet  * 1                                                                                                     27€                                                                                                                                                                                              
Poulet croustillant, Tomate, Parmesan, Cacahue te, Anchois, Crouton  

 

Nos Plats :  
 

Soupe de Poisson de roche, Rouille, Crouton, Ail, Emmental                  27€

      

Risotto de Fregola Sarda aux herbes, Gambas ro ti, coulis de poivron,                       28€ 

Tuile de Parmesan                                                                        

    

Tagliatelle fraiches, Sauce verte, St Jacques snacke es                              32€ 

       

Rouget en Portefeuille, jardinie re de le gumes printanie re, cre me d’asperge             42€  

Et Ail des ours, Pickles de le gumes          

 

Souris d’Agneau de lait française confite 14 heures * 1                                                 46€                                                                                                   

Aubergine ronde ro ti au Thym, Salsa de Tomate,  

Oignon Grelot glace     

 

Poisson Entier Cuit au Four (Selon arrivage)                          100gr/ 18€ 

Tian de Pomme de Terre, Tomate, Citron  

 

Raviole à l’Ail noir, sauce Ail noir aux Morilles, Vinaigre de Pomme a  l’Ail noir          26€ 

et Crispi au Sarrazin  

 

Mille-feuille de légume, sauce tomate basilic, Olive, Pickels de le gumes,                    24€ 

cre meux au brocciu 

 

Pavé de Loup, Asperge Blanche, vierge a  la Rubarbe, sauce Rubarbe                             44€ 

 

 

   



 

 

 

 

 

 

Notre Plancha : 

 

Ribs de Bœuf cuit basse température * 1                                                      100gr/18 €                                

       

Côte de Bœuf* 1                      100gr/18€ 

 

Tomahawk de Veau cuit basse température* 1                 100gr/18€ 

 

Mi-cuit de Thon à la Pistache                                                                                                       34€                                                                            

sauce tomate basilic, olives, Pickels de Le gumes                                                                                  

       

Langouste (Selon arrivage)                    100gr/26€ 

Tagliatelle à la Bisque 
 

Paleron Mariné (Thym Citron/Echalotte) * 2                                                                                 100gr/18€                                                               

 

Epaule d’Agneau de lait cuit basse température* 1                                              100gr/18€ 

 

Tataki d’Espadon aux trois sésame, Pickels de le gumes, sauce curry vert                    35€  

            

        

 

 

*Garniture au choix :                                                                             

 - Tian de Légumes  - pomme de terre Grenaille  - Légumes Croquants 

- Riz parfumé              - Frites à l’Ail                             - Frites   

- Salade  

 

Pour tout supplément de garniture    7€ 

 

Sauce au choix :  

     

- Bearnaise       

- Gorgonzola        

- Poivre   

- Vierge  

- Chimichurry    

 

  



 

1 Boule :     4€ 

2 Boules :   8€ 

3 Boules : 12€ 

     
 
 

Nos Desserts : 

  

Mousse au Chocolat praliné Noisette à partager                                                                27€                                                                      

Praline  maison, Noisette et Amande torre fie e  

 

Macaron Mangue Passion                                                                                                             18€ 

Gele e Mangue Passion, diplomate Mangue Passion, Fruits frais (Mangue, Passion) 

         

Pavlova Fruits Rouges                                    17€ 

Meringue, cre me Menthe mascarpone, Fruits Rouges et gele e de Fruits Rouges       

 

Entremet Poire Pecan                                                                                                                    23 €           

Gele e de poire, Bavaroise Vanille, Poire fraiche, Glaçage Pe can 

 

Tarte Citron du Rouf                                                                                                                      21 € 

Gele e de Framboise, gele e kalamansi, cre me citron  

         

Tiramisu                                    17 € 

Biscuit Cuillère Mouillé au Café, Glace Stracciatella, Mousse Mascarpone 

Café Gourmand                       21 € 

Cafe  ou The  avec 5 Petits Desserts (Pavlova aux Fruits rouges, mousse au chocolat 
praline , Macaron mangue passion, tartelette Citron Framboise, Tiramisu)    
 

Champagne Gourmand                                                                                                                  28 €                         

Coupe de champagne avec 5 Petits Desserts (Pavlova aux Fruits rouges, mousse au 
chocolat praline , Macaron mangue passion, tartelette Citron Framboise, Tiramisu)    
 
Dame Blanche                                                                                                                                   18 € 
Boule de glace vanille, chocolat noir fondu, chantilly                                       
 
Colonel                                                                                                                                                 17 €  
Glace Citron, Vodka  
 

Glaces maison        

Chocolat, Vanille, Café, Malaga, Stracciatella, Tonka, Noisette  

Sorbets maison       

Kalamansi, Fruits rouges 

 

Assiette de Fromages Corses de la maison Baldovini                                           24€                                         
Corselin, Corselin au Thym, Tomme presse e, Fior di Montanu 



 

 

 

 

 

Allergènes : 

  

Gluten     Soja                       Lactose

      

Poisson                                 Œuf          Sésame 

 

Fruits à coque        Crustacé             Mollusque

     
 

       Moutarde        Noix 

 

 

Origine des viandes : 

1. France 

2. Espagne 

 

  



 

  



 



 

 


