
 

 

 

 

 

Carte Plancha 
Servie les Samedis et Dimanches Midi uniquement 

 
Tapas : 

 

2 Beignets de Gambas en Tempura       7 € 
 

2 Samoussas Poulet Thaï         6 € 
 

1 Rouleau de Printemps Crabe, Pomme, Mangue, Menthe    5 € 
 

1 Jambon Pata Negra et Gressini        9 € 
 

1 Légume Croquant avec Tapenade,       3 € 
 Crème de Fromage aux Herbes 
 
Suggestion du jour         5 € 

 
 

Entrées : 
 

Club Sandwich Saumon                                 22€ 
Salade, Tomate, Crème Citron, Frites 

 

Tartare de Loup à la Pomme Verte                                                                                                 25€ 
Kiwi, Émincé de Fenouil, Vinaigrette Kalamansi,  
Pointe de Fromage et Citron Meyer 

 

Bouddha Bowl Végétarien                                                               21€ 
 
 

Poissons : 
Gambas Cameron                                                                               36€ 
 

Thon mi-cuit au Sésame                                                                                                                 29€ 
 

Filet de Dorade                                                                                       30€ 
 

Tentacule de Poulpe en Persillade                                                                  32€ 
 

Homard et Langouste suivant arrivage 
Langouste  100 gr             24€ 
Homard  100 gr                    16€ 
 
 



 

 

 

 

 

Viandes : 
 
Côtelettes d’Agneau                                                                                     25€ 
Sucrine, Carotte basse température, Brochette tomate-champignon-courgette-poivron 
Sauce vierge (tomate, courgette, citron confit, piment végétarien, oignon rouge, ciboulette) 
 
Brochette de Filet de Bœuf Tandoori et Poivron                                                                       27€ 
Sucrine, Carotte basse température, Brochette tomate-champignon-courgette-poivron 
Sauce vierge (tomate, courgette, citron confit, piment végétarien, oignon rouge, ciboulette) 

 
 
 

Fromages : 
 

Dégustation de Fromages Corses avec sa Confiture de Figue et Sucrine              17€ 
Tomme de Brebis, Mi-chèvre Mi-brebis, Brebis, Chèvre, Brocciu Passu 

 
 

Desserts : 
 

Crème Brulée à l’Orientale                                                                                                                          11€ 
 

Panna Cotta Vanille aux Fruits Rouges                                                                                12€ 
 

Carpaccio d’Ananas, Sorbet Ananas/Cardamome,                                                        13€ 
Baie Rose, Chips d’Ananas, Gelée de Citron 
 

Trilogie de Fraise,                                                                                                       12€ 
Millefeuille Fraise /Chocolat Blanc, Salade de Fraise à l’Huile d’Olive,  
Sorbet Basilic/Pomme, Verrine à l’Eau de Fraise Emulsion à la rose, 
 

Forêt Noire Revisitée                                                                                                                        15€ 
Biscuit Chocolat à la Crème de Cassis, Mousse au Chocolat,  
Crème Fouettée, Cerise Fraîche, Gelée de Griotte et Amaretto, 
 

Carpaccio de Kiwi                                                                                                            11€ 
Sorbet Citron et Menthe, Gelée d’Aloe Vera, 
Émulsion à la Menthe, Opaline, Zestes de Citron Confit 
 

Café Gourmand                                                                                                         15€ 
Sucette Glacée à la Myrte, Macaron, Crème Brulée,  
Panna cotta, Tarte au Chocolat 
 

Nos Glaces et nos Sorbets Maison 
Sorbet : Mangue, Fraise, Ananas/Cardamome, Citron/Menthe 
Glace : Chocolat, Café, Vanille 

1 Quenelle :             3,50€ 
2 Quenelles :                            7€ 
3 Quenelles :                   10€ 
 


