
 

La Carte  

 

Côté Terre 

 
Courgette au Brocciu, « comme un Maki »      20 € 
Basilic, Tomates, Pignon de Pin, 
Servie avec une Huile Mentholée  
 
Tataki de Veau aux Noisettes de Cervione                  25 €  
Trios de Légumes Verts : Pois gourmands, Haricot Verts,  
Fèves 
 
Wok Thaï au Poulet              28 € 
Carottes, Courgettes, Oignons Rouges, Ail, Chou Chinois 
Poivrons, Coriandre, Piment Végétarien, Citron, Soja, 
Nuoc Nam 
 
Filet de Bœuf                    32 € 
Bœuf, Pommes Darphin aux Champignons et Persil, 
Jus de Viande réduit       pour 1 pers. 
 

 

 

 

Côté Végan 

 
Salade Fraîcheur           21 € 
Concombre, Tomates Cœur de Bœuf, Suprême de Pamplemousse, 
Pousses d’Epinards, Graines de Grenades, Zestes de Citrons,  
Noix de Cajou, Vinaigrette à la Mangue 
 



 

 

 

 

 

 

 

Côté Mer 

 

Gravlax de Daurade                             22 € 
Caviar de Courgettes acidulé aux Tomates confites et Pignons, 
Fenouil au Sésame et Chantilly au Vinaigre de Kalamansi 

 
Burger de Langouste         36 € 
Bun’s aux Epices Colombo et Citron, 
Chair de Langouste, Carottes à l’Ail Noir, Tomate Green 
Avocat et Roquette, 
Servi avec Frites et Salade (Vinaigrette au Citron vert) 

 
Wok Thaï aux Gambas         30 € 
Carottes, Courgettes, Oignons Rouges, Ail, Chou Chinois 
Poivrons, Coriandre, Piment Végétarien, Citron, Soja, 
Nuoc Nam 
 

  
 

 
 
 
 
 
 

Côté Fromages : 

 

Assiette de Fromages Corses        19 € 
Tome Mi Chèvre Mi Brebis, Bruccio Paste, Brebis, 
Chèvre du Fiumorbu, Chèvre de Simeone,  
Sucrine, confiture de Figue, prune raisin et miel  

 
 
 
 



 
1 Quenelle :     3.50 € 
2 Quenelles :   7 € 
3 Quenelles :   10 € 

 

 

Côté Sucré : 
 
 

Assiette de Fruits Frais          19 € 
Ananas, Melon, Fraise, Mangue, Kiwi, …au fil de la saison… 

 
Tiramisu aux Framboises et Pistaches      12 € 

 
Parfait au Chocolat          14 € 
Coulis d’Orange 

 
Fraisier au Combava          14 € 
Coulis de Fruits Rouges  

 
Nos Glaces et nos Sorbets Artisanaux : 
Sorbet : Fraise, Mangue, Ananas, Citron (           ), Mandarine 
Glace : Chocolat, Café, Vanille   
 
 
 
 
 
 
Les allergènes :  
 
 
 Gluten    Soja 
 

Lactose    Poisson 
 

 Œufs     Sésame 
 

 Fruits à coque   Crustacé 
  
  
  



 


