
 

La Carte  

 

Nos Plats : 

 

Tataki de Filet de Bœuf (UE)        34 € 
Yuzu, Coriandre, Shitaké, Purée de Chou-Fleur, Wasabi 
 
Salade Caesar          28 € 
Poulet Fermier Grillé, Croûtons, Salade, Cacahuète,  
Tomate Cerise, Parmesan, Sauce Caesar et Anchois servi à part 
 
Lobster Roll                               42 € 
Homard, Brioche Maison, Coleslaw, Pickles, Salade Mesclun 

 
Ceviche de Dorade          34 € 
Fleur, Cerfeuil, Patate Douce, Brunoise de Poivrons, Piment, 
Marinade : Oignon Rouge, Ail, Citron Vert, Coriandre, Céleri, Fumet de Poisson, 
Gingembre 
 
Tagliatelle Fraîches aux Coques et Gambas     32 € 
Pesto de Salicorne, Pain Frit Croustillant, Gambas, Coques 
 
Pavé de Cabillaud         36 € 
Cabillaud, Ecrasé de Pomme de Terre à l’Huile d’Olive,   
Vierge de Légumes, Condiment Olive et Citron  
 
 
 
 
 
 
 



 

 

 

Végétarien 

 

Millefeuille de Légumes Grillés        31 € 
Crémeux de Brocciu Fumé, Croustillant de Parmesan, Sorbet Poivron Jaune 
 
Salade Vegan           28 € 
Boulgour, Légumes Rôtis, Houmous, Herbes Fraîches 

 
Garniture en supplément : 7 € 

 - Poêlée de Légumes de Saison     
- Frites      
- Frites à l’Ail 

 
 
 
 
 

Côté Fromages : 

 

Assiette de Fromages Corses       19 € 

Assortiment de 5 Fromages (Chèvre et Brebis) 
Confiture de Figue, Miel et Chutney de Mangue 
  
 

 

 

 

 

 

 

 

 



1 Quenelle : 4€ 
2 Quenelles : 8€ 
3 Quenelles : 12€ 

 

Côté Sucré : 
 

 
Tartare de Fruits (sans sucre ajouté)       14 € 
Brunoise de Pomme Granny Smith, Kiwi, Gel Gingembre, Gel Kiwi, Mousse 
Pomme Verte 
 
Voyage d’Asie en Méditerranée       15 € 
Biscuit Coco, Mousse Coco, Crémeux Mangue Curry Doux 
 
Le Fraisier Intense          17 € 
Génoise, Mousse Vanille Grillée, Confit Fraise  

 
Le Chocolat Yuzu           18 € 
Nocturne Yuzu, Ganache Chocolat Noir, Crémeux Yuzu,  
Croustillant Praliné Noisette, Biscuit Moelleux 
 
Choux Pistache Framboise           17 € 
Choux Craquelin, Ganache Pistache, Confit Framboise acidulé 
 
Tiramisu           13 € 
Biscuit Cuillère, Mousse Mascarpone, Glace Stracciatella 
 
Glaces Artisanales    Sorbets Artisanaux     
Chocolat, Vanille, Malaga  Citron, Fraise, Mangue, Framboise 
 
Les allergènes :  
 
 
 Gluten    Soja 
 

Lactose    Poisson 
 

 Œuf     Sésame 
 

 Fruit à coque   Crustacés 
 

Moutarde    Mollusque  
  
  
  



 


