
 

 

Carte des Tapas :  

Côté Végétarien 

2 Bouchées Focaccia 
Méditerranéenne, Olive et 
Poivrons          4.50 €     

Légumes Marinés, Huile d’Olive 
Marquiliani  et  Balsamique,  Gressins
                                5 €  

½ Œuf Mimosa à la Truffe 
           3.50 € 

Dip d’Aubergine, Tomate, Huile 
d’Olive           4.50 € 

Arancini au Riz Noir, Camembert,
Huile de Truffe                          

  
            3.50 €  

 

 
 



 

 

 

Côté Mer 

6 Moules Gratinées  
            8 € 
Carpaccio de St-Jacques a  l’Ail Noir
                    8.50 € 
Casserons à l’Ail frit  
       4.50 € 
2 Langoustines au Basilic, 
Croustillantes      6.50 € 

2 Toast Anchois Fumés  
« Rosalita », Beurre, Sobrassada 
                      3.50 € 

Fritto Misto, Gambas, Encornet, 
Cabillaud, Courgette, Avocat 
          12 € 
 

 

 

 



 

 

 

 

Côté Terre 

Assiette Ibérique Belotta, 
Assortissement de 
Charcuterie Ibérique

 

et

 

Gressins,

 

100gr

  

21

 

€

 

Pita,

 

Pain

 

Pita

 

Maison,

 

Porc

 

1

 

Effiloche ,

 

Fromage

 

Blanc,

 

Ail,

 

Ciboulette

              

3.50

 

€

 

Croquetas

 

de

 

Jambon

 

Ibérique

 

     

4

 

€

Rillette

 

de

 

Poulet

 

1

 

au

 

Citron

 

    

   

12

 

€

 

   

Arancini

 

au

 

Riz

 

Noir,

 

Merguez1, Mozzarella,

 

Coriandre

 
 

                         

3.50

 

€

 

2

 

Mini

 

Tacos,

 

Bœuf

 

2

 

Marine 

 

Soja,

 

Se same,

 

Echalotte,

 

Piment

  

      

4

 

€

 



 

 

 

Tapas Sucrés :  

Choux Framboise  
   Marmelade  Framboise  Intense,

 Framboise  Fraîche  
 

             3.50
 
€

     
Tarte Fruits Rouges  

  Ganache  Vanille,   Marmelade
 

Fraise,
 Fruits  Rouges    

    
3.50

 
€ 

 
Riz

 
au

 
Lait

 
Vanillée

   
 

                 3.50  €  
Tartare

 
de

 
Fruits

  Brunoise
 
de

 
Fruits,

 
Menthe

 Fraîche,   Marmelade
 

Passion 
                   

Tacos
 
Abricot

 
et

 
Miel

  
  

Ganache
 

Miel,
 

 Marmelade Abricot, 
Abricot Frais

                       
                                                 

3.50
 
€

 

3.50 €



 

    

   

Allergenes :  

Gluten                      

 Lactose       

Crustacés  

Oeufs        

Fruits à coque  

Mollusque  

  Sésame 

  Moutarde 
Soja

 

   
 



SPA
Notre‌

Prenez le temps !‌
un luxe inestimable.‌

Offrez-vous une parenthèse de détente dans
notre spa, où chaque soin est une invitation
à l’évasion. Nous avons choisi la marque
Phytomer, pionnière de la cosmétique
marine, pour vous proposer des expériences
uniques qui allient les bienfaits de la mer à
l’expertise du bien-être. 
Nous proposons des soins personnalisés en
cabine, pour une détente profonde en toute
intimité. Pour une expérience encore plus
inoubliable, laissez-vous tenter par nos soins
en duo dans notre piscine privatisée, réalisés
avec Nucca, une marque locale inspirée de la
nature et du territoire.
Notre carte des soins est disponible à la
réception.

U n e  a d re s s e  i n t i m e  e n  b o rd  d e  m e r



Le Pinarello****‌BATEAUX

Notre Lomac 7m90 est au tarif de 440 Euros la journée (hors carburant)‌

Pour les esprits marins, l’hôtel vous propose ses semi-
rigides, Lomac 8m50 Turismo 300 CV V8 et Lomac 7m90
Turismo 250 CV V8, que vous pourrez louer à la journée
(avec ou sans skipper, n’oubliez pas d’amener votre
permis côtier !).

EXPERIENCESexclusives‌
Voguez à bord de nos Lomac à la découverte des criques du Sud
Corse et laissez-vous guider par les courants.
Afin de profiter pleinement de cette escapade marine, n’oubliez
pas de commander vos pique-niques ; à déguster sur le bateau
au gré des flots ou bien sur une crique isolée.

Notre Lomac 8m50 est au tarif de 550 Euros la journée (hors carburant)‌

Ces tarifs sont valables du 01er au 30 juin.



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


