
 

La Carte  

 

Nos Plats : 

 

Vitello Tonnato 1          38 € 
Roquette, Pickles Oignon Rouge, Câpres frites, avec Frites 
 
Salade Caesar          28 € 
Poulet 1 Croustillant, Croûtons, Salade, Cacahuète,  
Tomate Cerise, Parmesan, Sauce Caesar et Anchois servi à part 
 
Lobster Roll                               42 € 
Homard, Brioche Maison, Coleslaw, Pickles, Salade Mesclun, avec Frites 

 
Ceviche de Dorade          34 € 
Fleur, Cerfeuil, Patate Douce, Brunoise de Poivrons, Piment, Maïs Grillé 
Marinade : Oignon Rouge, Ail, Citron Vert, Coriandre, Céleri, Fumet de Poisson, 
Gingembre 
 
Risotto de Gambas         30 € 
Lait de Coco Infusé Citron Verveine, Gremolata de Fenouil cru et Huile Basilic 
 
Pavé de Loup          36 € 
Loup, Ecrasé de Pomme de Terre à l’Huile d’Olive,   
Vierge de Légumes, Condiment Olive et Citron  
 
 
 
 
 
 
 



 

 

 

Végétarien 

 

Millefeuille de Légumes Grillés        31 € 
Crémeux de Brousse Fumé, Croustillant de Parmesan, Sorbet Poivron Jaune 
 
L’Aubergine           24 € 
Aubergine Fumée et Laquée au Miso, Marinade Soja,  
Caviar d’Aubergine et Tahini, Tofu Grillé 

 
Garniture en supplément : 7 € 

 - Poêlée de Légumes de Saison     
- Frites      
- Frites à l’Ail 

 
 
 
 
 

Côté Fromages : 

 

Assiette de Fromages Corses       19 € 

Assortiment de 5 Fromages (Chèvre et Brebis) 
Confiture de Figue, Miel et Chutney de Mangue 
  
 

 

 

 

 

 

 

 



1 Boule : 4€ 
2 Boules : 8€ 
3 Boules : 12€ 

 

Côté Sucré : 
 

 
Tartare de Fruits (sans sucre ajouté)       14 € 
Pêche Jaune et Blanche, Chantilly Mascarpone Verveine, Marmelade Fruits de 
la Passion 
 
Voyage d’Asie en Méditerranée       15 € 
Biscuit Coco, Mousse Coco, Crémeux Mangue Curry Doux, Chocolat Blanc 
 
Le Fraisier Intense          17 € 
Génoise, Mousse Vanille Grillée, Confit Fraise  

 
Le Chocolat Yuzu           18 € 
Nocturne Yuzu, Ganache Chocolat Noir, Crémeux Yuzu,  
Croustillant Praliné Noisette, Biscuit Moelleux 
 
L’Abricot             15 € 
Abricot Rôti au Thym, Crumble Beurre Noisette, Ganache Miel 
 
Tiramisu           13 € 
Biscuit Cuillère Mouillé au Café, Glace Stracciatella, Mousse Mascarpone 
 
Glaces Artisanales    Sorbets Artisanaux     
Chocolat, Vanille, Malaga  Citron, Fraise, Mangue, Framboise 
 

Les allergènes :  

 
 Gluten    Soja 
 

Lactose    Poisson 
 

 Œuf     Sésame 
 

 Fruit à coque   Crustacés 
 

Moutarde    Mollusque  
  
  
  

Origine des viandes : 

1. France 

 



 


